'/‘Q& DU 02 AU 06 NOVEMBRE 2026

LUNDI

PARMIGIANA
D’AUBERGINES

3k %k %k %k %k %k %k k

EARFALLE FILET DE SANDRE ,
AU THON, TOMATES CERISES, ou AU BEURRE BLANC CITRONNE
BASILIC ET OIGNONS CROUSTILLANTS POMMES DE TERRE

ET LEGUMES DE SAISON

MARDI

VELOUTE DE POIREAUX
ET CROUTONS

3k % %k %k % %k %k %

PENNE ENTRECOTE DE BOEUF,
AU SAUMON ou SAUCE AU POIVRE

FRITES ET LEGUMES
MERCREDI

FEUILLETE AU GORGONZOLA,
POIRE ET NOIX

%k %k %k %k %k %k %k %

PAPPARDELLE FILET D’ESPADON
AUX CHAMPIGNONS ou A LA PLANCHA, SAUCE VIERGE,
RIZ BASMATI ET COURGETTES

CROUTONS DE POLENTA
AUX CHAMPIGNONS

3k 3k 3k 3k 3k 3k %k %k

LINGUINE POLPETTE DE VEAU
AU PESTO DE PISTACHES ou AU VIN BLANC,
ET PANCETTA PUREE DE POMMES DE TERRE
ET LEGUMES

VENDREDI

CARPACCIO DE BETERRAVES
CHEVRE FRAIS, ROQUETTE ET MIEL

3k 3k 3k 3k 3k 3k %k %k

ORECCHIETTE FILET DE DORADE
A LA CREME DE COURGETTES ou A LA PALERMITAINE
ET ZESTES DE CITRON POMME DE TERRE AU FOUR
ET EPINARDS

Entrée : 14.- | Plat du jour : 24.- 4
Menu complet avec dessert : 44.- \ - ‘



